
Beignets de mozzarella                                    11,00
Antipasti et Burrata                                         17,00
Légumes grillés, marinés et burratina

Assiette de charcuterie italienne                         15,00
Planche de charcuterie (3/4 pers )                          24,00
Calamari fritti                                               16,00
Fritto misto Calamars et crevettes tempura                        21,00

Légumes marinés grillés                                    12,00
Burratina                                                     12,00
Tomates cerises et roquette

Prosciuto di Parma                                          16,00
Caprese                                                     10,00
Tomates, mozzarella di Buffala

Carpaccio di carne                                        12,50

ENTRÉES FROIDES

ENTRÉES À PARTAGER

PLAT + DESSERT                                                       23,50 
 ( Supplément pour les plats et desserts avec une * )

 AU DÉJEUNER 

Pannacotta 
Café

B r a s s e r i e  I t a l i e n n e  -  P i z z e r i a

du mardi au vendredi Midi         



Linguini Scoglio                                           21,00
(gambas, calamars, moules)

Poisson                                          voir le tableau
(selon arrivage)

Linguini au Homard                           sur commande

NOS RECOMMANDATIONS

Le Veau Escalope, garniture spaghetti

Milanaise Panée                                               19,90
Saltimbocca Parme, sauge                                    21,00
Boconccini Mozzarella, parme                                  21,00
Osso Buco                                                   23,00

Le Bœuf    
Filet de bœuf sauce au choix                                  27,00
Accompagné de frites ou légumes ou salade verte ou penne

Garniture supplémentaire :
Frites ou penne ou spaghetti                               5,00
Haricots verts ou salade verte                              4,50

CARNE

Carpaccio di carne                                       17,00
Garni de salade et de frites
Assiette de saison                                          23,00
Légumes grillés marinés, burratina, jambon de Parm 

Salade Pannacotta                                        18,00
voir tableau

SALADES



Prix nets en euros  Service compris 

À DÉCOUVRIR

   Gnocchis   
Gnocchi truffe et cèpes                                   15,00
crème de truffe, champignons

Gnocchi sorrentina                                         15,00
mozzarella, tomate, basilic

Gnocchi gorgonzola                                       15,00

   Classico   

Pâtes Penne ou Spaghetti   
Arrabiata tomate relevée                                      15,00
Gorgonzola                                                 15,00
Ragu (bolognese)                                              15,00
Carbonara lardons, crème, œuf                                15,00
Rigatoni de la Nonna                                      16,50
sauce bolognaise, aubergines, copeaux de ricotta

Spaghetti ou Linguine  
Pesto basilic, ail, huile d’olive                                     15,00
Angelica tomate cerise, parmesan, basilic                         15,00

   Spécialités   
Ravioli truffe et parme                                     17,50
crème de truffe, parme, champignons

Panzerotti figue et parme                                 18,00
pâtes farcies aux cèpes, figues et jambon de parme

   Demandez notre risotto du jour   

 MENU ENFANT 

Nuggets, Frites ou Penne, Jambon Beurre             12,00 
+ 1 Boule de glace + 1 jus de pomme

jusqu'à 8 ans 



Margherita                                                  11,50
Tomate, mozzarella fior di latte, olives, basilic

Napolitana                                                 14,00
Tomate, mozzarella fior di latte, anchois, olives, câpres

Regina                                                       14,00
Tomate, mozzarella fior di latte, jambon, champignons

Calzone (soufflée)                                          14,50
Tomate, mozzarella fior di latte, jambon, œuf

Della Casa                                                  15,50
Tomate, mozzarella fior di latte, jambon, champignons, 
œuf, chorizo

Végétarienne                                               14,50
Tomate, mozzarella fior di latte, tomate fraîche, 
champignons, aubergine, poivron, olives, oignon

4 Saisons                                                     14,50
Tomate, mozzarella fior di latte, champignons, jambon,
artichaut, poivron, olives

Bianca                                                       16,50
Tomate, mozzarella fior di latte, roquette, 
jambon de parme, parmesan

4 Fromages                                                 14,50
Tomate, mozzarella fior di latte, gorgonzola, chèvre, brie

Thon                                                         14,50
Tomate, mozzarella fior di latte, câpres, olives noires, thon

Orientale                                                    15,00
Tomate, mozzarella fior di latte, merguez, poivron, olives, œuf

Saumon fumé                                               17,50
Tomate, mozzarella fior di latte, saumon fumé, crème fraîche

Campione                                                  14,00
Tomate, mozzarella fior di latte, champignons, viande hachée

Stromboli                                                    16,00
Tomate, mozzarella fior di latte, poitrine fumée, gorgonzola

Burrata                                                      16,00
Tomate, mozzarella fior di latte, burratina, basilic

Tartuffo                                                      16,50
Crème, mozzarella fior di latte, crème de truffe d’Albe,
pancetta, roquette

Bergère                                                     15,50
Crème, mozzarella fior di latte, chèvre, miel, pignons grillés

Spianata                                                    15,00
Tomate, mozzarella fior di latte, oignons, saucisse piquante 
 

Supplément Burratina                                       7,00

PIZZAS 
FINES ET CROQUANTES, FIOR DI LATTE ET INGRÉDIENTS 1ER CHOIX



DESSERTS

Gorgonzola                                                   5,50
Assiette mixte  2 fromages (gorgonzola et chèvre)                   8,00

FROMAGES

Tiramisu                                                        8,00
Panna cotta                                                  7,00
Crème brûlée à l’amaretto                                 7,50
Café gourmand                                              9,00
Thé gourmand                                             10,00
Sorbet 1 boule                                                3,50
Sorbet 2 boules                                               6,00
Sorbet 3 boules                                               8,50
Affogato glace café expresso                                      6,00
Fondant au chocolat                                        7,00
Profiteroles                                                   9,00
Café ou chocolat liégeois                                     8,50
Dame Blanche                                               8,50
glace vanille, sauce chocolat, chantilly

Coupe Amarena                                             8,50
glace vanille, griottes, chantilly

Colonel                                                       9,00
2 boules citron, vodka 

Colonelo                                                      9,00
2 boules citron, limoncello

Baba limoncello et chantilly                                9,00
Pavé aux pommes                                           7,50
Supplément chantilly                                       1,50

Nos desserts sont faits sur place



   Au pichet et au Verre   
14cl 25cl 46cl

Montepulciano DOC                  5,50 8,50 16,00
Rosé d’Italie                          5,50 8,50 16,00
Pinot Grigio (blanc) DOC               5,50 8,50 16,00

 Vin du moment 
le verre de vin 14cl                                   6,50

   En Bouteille   
37,5cl 75cl

Rosés    Bardolino Chiaretto Vénétie DOC       – – 22,00
              Rapitala IGT Sicile                  17,50 27,00
              Rosatello Lac de Garde                – – 29,00
              Estandon ( Provence )                     – – 27,00 

Blancs   Frascati DOC Lazio                 16,00 23,00
              Rapitala IGT Sicile                  17,50 28,00
              Pinot Grigio DOC                      – – 23,00
              Libaio IGT Chardonnay de Toscane      – – 34,00
              Prosecco Alto DOC                    – – 27,00

Champagnes  Veuve Pelletier                        48,00                                      

Rouges Montepulciano d’Abruzzo DOC         – – 22,00
              Chianti                               – – 26,00
              Chianti classico DOP Toscane        19,00 32,00
              Valpolicella riserva DOC             19,00 30,00
              Gran Passione ( Venetie )                 – – 28,00
              Bonera ( Sicile )                         – – 37,00
              Primitivo ( Pouilles )                       – – 29,00
              Brunello Di Montalcino                 – – 98,00

LES VINS

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé  À consommer avec modération 
Prix nets en euros - Service compris 

   Suggestion du moment   



Americano 8cl                                                9,50
Spritz 8cl Apérol ou Limoncello                                      9,00
Spritz Saint Germain 8cl                                     13,00
Cuba Libre 4cl Rhum, coca, citron vert                             9,50
Mojito 4cl Rhum                                               10,00
Ricard 2cl                                                     4,50
Bellini 10cl Prosecco, crème de pêche                               8,00
Kir 13cl                                                         5,50
Kir Royal 13cl                                                   8,00
Coupe de Prosecco 10cl                                     7,50
Champagne Pelletier 20cl - 2 coupes                         22,00
Marsala 6cl                                                    5,00
Martini 5cl                                                      5,00
Porto 5cl                                                       5,00
Campari 5cl                                                   7,00
Gin, Vodka 4cl                                                7,00
Whisky J&B, Johnnie Walker 4cl                              7,50
Jack Daniel’s 4cl                                             8,50
Aberlour 4cl                                                    9,50
Cocktails sans alcool
Virgin Mojito Sprite, menthe, sucre de canne, citron                    8,00
Crudino Boisson blonde apéritive amère                             5,50

LES COCKTAILS ET APÉRITIFS

Eaux Minérales
Eau minérale 50cl       4,50
San Pellegrino, Evian 1L  5,50

Bières
Corona 33cl            6,50
Moretti, Leffe 33cl       6,00
Felsgold pression 25cl      4,50
Felsgold pression 50cl      7,50Café et Thé

Café Expresso         2,40
Cappuccino           4,00
Double Express         4,60
Verveine, Infusion, Thé  4,50

Digestifs
Digestif Italien          7,00
Cognac 4cl            8,00 

Sodas
Coca, Perrier 33cl       4,50
Jus de fruits 25cl         4,00
Sirop à l’eau           3,50
Diabolo 25cl            4,00
Orangina, Schweppes 25cl 4,50
Ice Tea 25cl            4,50

LES BOISSONS

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé  À consommer avec modération 
Prix nets en euros - Service compris 


